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| [IX11:7 39 - STARTERS - ANTIPASTI

Petite salade du maraicher

Market garden side salad with fresh salad b€
and vegetables

Insalata dell'ortolano

Gaspacho de légumes — soupe froide

a la base de tomates et légumes frais g€
Chilled Soup with tomato and fresh vegetables

Gazpacho di verdure

Petite salade montagnarde avec tourtons,

ravioles, noix et dés de fromage

Starter sized Salad with Local Alpine @ @
speciality pastries,walnuts and cubes 11€
of cheese %3

Insalata di montagna con tourtons, @

ravioli, noci e formaggio a cubetti
Cassolette & la noix de SaintJacques,
sauce riesling

Scallops in a cream and white
wine s%ulce | @ @ @ ] 2€

Casseruola di capesante con

salsa Riesling

Melon & jambon cru avec salade

Melon & Cured Ham with salad 11€
Melone e prosciutto crudo con insalata

Planche de charcuterie pour 1 personne

Planche de charcuterie & partager 12€
Cold Meat Platter for 1 - 12€, to share - 18€ 18€
Tagliere di salumi misti - 12€, condividere - 18 €

Planche mixte fromages + charcuterie pour 1 personne

Planche mixte fromages + charcuterie dé)artqger

Cold meat and cheese platter for 1- 16 16€
to share - 20€ P @ "% @ 20€

Tagliere misto salumi e formaggi - 16€,

condividere - 20€



- MAIN COURSES - SECONDI
SERVITI CON CONTORNO

Tortellini aux épinards et ricotta

au pesto verde & la créme (V)

Tortellini pasta stuffed with spinach

and ricotta cheese in a creamy pesto sauce @ @ 19€
Tortellini ricotta e spinaci con

pesto verde cremoso

Magret de canard, miel, soja et gingembre

avec %rotin dauphinois et légumes poélés

Duck breast with a soy, honey and ginger sauce, Fo @ S D4E
. . OO -

creamy potatoes and stirfried vegetables

Petto d'anatra, miele, soia e zenzero con gratin

dauphinois e verdure saltate in padella

Tournedos filet de boeuf VBF 180g facon Rossini,
ratatouille, gratin dauphinois

180g Filet steak, grilled“ topped with foie gras and @ 28€

madeira sauce, ratatouille, and creamy potatoes
Tournedos di filetto di manzo VBF 180 g. Alla Rossini,
ratatouille, dauphinois gratinato

Entrecdte 250g VBF, frites, sauce au choix

Grilled Rib steak (250g) with chips and

a choice of sauces @ 25€
250 g di costata VBF, patatine fritte,

salsa a scelta

Tartare dfe boeuf 100 % charolais, frites, solo;}de

Raw Beet tartare to prepare to your taste wit

salad and chips @ 20€
Tartare di manzo Charolais al 100%, patatine

fritte, insalata

Risotto crémeux au poulet, asperges, roquette
et parmesan

Creamy Chicken and asparagus risotto with
rocket and parmesan @ 10€
Risotto cremoso con pollo, asparagi, rucola

e parmigiano

Filet de truite grillé aux fines herbes,

ratc:fofulillle et Iliizd o :

Trout tillet grilled with herbs, serve =

with ratatouille and rice G 22¢€
Filetto di trota grigliata alle erbe,

crema di ratatouille e riso



Lasagne bolognaise
Lasagna bolognaise
Lasagna alla bolognese

Tartiflette au fromage des montagnes
Tartiflette (baked sliced potatoes, with onions,
bacon, cream and mountain cheese)
Tartiflette al formaggio di montagna

Salade du mardaicher (selon arrivage)
Légumes frais (tomates, radis, salade mélangée,
carottes rapées, concombre, mais)

Market garden Salad with fresh salad and vegetables

Insalata Market Gardener secondo

Salade montagnarde

Tourtons au reblochon et ravioles du Champsaur,
noix et emmental

Mountain Salad with local specialigl pastries
(Tourtons and ravioles) Walnuts and cheese cubes
Insalata di montagna con tourtons, ravioli,

noci e formaggio a cubetti

Salade burrata

Avec tomates, sauce pesto, boule de sorbet
tomate basilic

Creamy mozzarella, tomatoes, pesto

and a ball of tomato basil sorbet

Insalata di burrata con pomodori, salsa al pesto
e una pallina di sorbetto al pomodoro e basilico

Salade scandinave

Avec saumon fumé, et blinis au fromage fouetté
au sel de Guérande, citron et huile d’olive
Salade, tomatoes, cucumber, smoked salmon
and whipped cream cheese on blinis

Insalata scandinava con salmone affumicato

e blinis al formaggio montato Sale di Guérande,
limone e olio d'oliva

Salade californienne

Poulet mariné, mais, guacamole, ceuf,

sauce curry indien

Salade, tomatoes, cucumber, curry marinated
chicken, sweetcorn, guacamole, egg

and curry dressing

Insalata Californiana - pollo marinato, mais,
guacamole, vovo, salsa al curry indiana

- LARGE SALADS - INSALATONE



0] 359 7:4 8 - DESSERTS - DOLCI

Glace 2 boules *GLACE DE LA MAISON )
2 scoops of ice cream MOVENPICK @@ 5€
COppen’Q di gelcto (2 gusﬂ) THE ART OF SWISS ICE CREAM

Créme Brilée
Créme Brolée @ @ 8€
Créme Brilée

Coupe Limoncello
(3 boules sorbet citron et citron vert avec limoncello)

Coupe Limoncello
(3 scpoo s of lemon & lime sorbet with limoncello) @@ 10€

Coupe Limoncello
(3 palline di sorbetto al limone con limoncello)

Soupe de fraises a la menthe douce

S’rrowberrzrond mint ‘soup’ @ 8€

Zuppa di fragole con menta dolce

Tiramisu
Tiramisu @ Q€

Tiramisu

Dessert du jour
Dessert of the day HE
Dolce del giorno

Local cheese plate

Assiette de Fromages de notre région @
Tagliere di formaggi regionali

Café ou thé gourmand

Tea or Coffee with a selection of mini desserts @ @ 10€
Café gourmand piatto di pasticcini misti con caffé

. Sqlqde deFrU”sfrms ................................................................
Fresh fruit Salad 7€

Insalata Di Frutta Fresca

Panna cotta aux fruits rouges
Panna cotta with a red fruit coulis @ /€

Panna cotta ai frutti rossi

Mousse au chocolat « maison »
Home-made chocolate mousse @ @ 8€

Mousse al cioccolato fatta in casa

Moelleux au chocolat accompagné de sa créme
on?loise et glace vanille
Soft

chocolate cake accompanied by custard and
vanilla ice cream @ @ 10€

Morbido cioccolato accompagnato dalla sua crema
pasticcera e gelato alla vaniglia



NOS OFFRES ET FORMULES

OFFRE SOLO OFFRE DUO

Q:Q\n) 1 Menu (Entrée-Plat-Dessert) Q:Q\P 2 Menus (Entrée-Plat-Dessert)

FQ 2 Soft ou boisson alcoolisée

(1/2 pression, verre de vin ou coupe de prosecco)

@ 1 Soft ou boisson alcoolisée

(1/2 pression, verre de vin ou coupe de prosecco)

B 10€ en Ticket de jeu i 20€ en Ticket de jeu

25€ 50€

Conditions des Offres Solo et Duo

Offres non échangeables, non remboursables, non négociables, non cumulables avec d'autres offres en cours. Menus
comprenant entrée + plat + dessert signalés sur la carte + ticket de jeu (non négociable, non remboursable).Offres non valables
les jours de féte et soirées & théme. Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. Certains plats peuvent
contenir des allergénes, regardez la liste. 1 verre de vin 20cl, au choix rouge, blanc, ou rosé. Coupe apéritive 12cl.

LISTE DES ALLERGENES

0CCH0H2606R00

Gluten  Crustacés ~ CEufs Poisson Soja Lait Céleri Lupin Fi é‘g:;ug Arachides Moutarde Gg‘éis’zjer;:e Sulfites  Mollusques

Tous ces allergénes sont présents dans la cuisine du restaurant, il y a donc des contaminations croisées possibles.
Origine des viandes (consulter I'affiche)




MENU ENFANT [NCRKSANSNS

MOVENPICK

Servi avec frites ou pates au beurre - Served with chips or buttery pasta

- Servito con patate fritte o pasta al burro -
Steak Haché ou Aiguillettes de poulet ou Poisson + Choix 2 boules de glace @
Beef burger or chicken dippers or fish fingers + 2 scoops of ice cream

Hamburger alla piastra @ bocconcini di pollo croccanti @ pesce + Gelato 2 gusti &4 12€

MENU SOLO / DUO

Gaspacho ou Salade composée ou Jambon melon
Gaspacho or Mixed salad er Cured Ham and Melon
Gazpacho o Insalata mista @ Prosciutto e melone

pegegies
Piece du Boucher ou Lasagne bolognaise ou Plat du jour
Steak of Beef or Lasagna or Dish of the Day
Taglio del macellaio o Lasagna alla bolognese o Piatto del giorno

20F S0 0%
Dessert du Jour ou Créme Brulée ou Salade de Fruits
Dessert of the day er Créme Brulée or Fruit Salad

Dessert del giorno @ Créme Brulée @ Macedonia di frutta

FORMULE DU JOUR

Supplément accompagnement (frites, gratin dauphinois, ratatouille...) / Extra sides / A€
Supplemento di accompagnamento

Choix Sauces avec Viandes : Sauce poivre, Sauce échalotes, Sauce béarnaise

Choice of Sauce included with Steaks — Pepper, Shallot or Béarnaise

Scelta di salse con le carni: salsa al pepe, salsa allo scalogno, salsa bernese




