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L'ART DU BISTRO
by CIRCUS
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LES ENTREES

Salade mélée et graines de courge torréfiées

Terrine de sanglier et pickles de légumes

19 .-

Gravlax de chevreuil, saveurs d'automne, éclats de noisettes
et condiment miel-moutarde

24 .-

Tartare de boeuf coupé au couteau et toasts

Cassolette de champignons et croltons & l'ail ®7

LES PLATS

Filet de boeuf et beurre aux herbes maison

42 .-

Tartare de boeuf coupé au couteau, toasts et frites

37 .-

Osso buco de cerf confit 12 heures, sauce au vin rouge
et au cassis, garniture de chasse et spatzle

34 .-

Cheeseburger du Casino, black bun, steak haché de beeuf 200 g,
gruyére AOP, pickles d'oignon rouge, tomate, salade et sauce

cocktail épicée

30 .-

Gambas Black Tiger et sauce curry coco

Trofie aux champignons et éclats de noisettes ©7

36 - ;

26 .-

Fondue Beef Circus, boeuf mariné 250 g et frites
(minimum : 2 personnes)

GARNITURE

48 .-

Au choix : spatzle, pommes frites, légumes de saison, garniture chasse ou salade.

Garniture supplémentaire 5.-

w7 Suggestion végétarienne
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LES DESSERTS

Créme brilée aux marrons et fleur de sel 12 .-
Moelleux au chocolat et glace vanille bourbon 12 .-
Nougat glacé aux pistaches et amandes caramélisées, n .-
coulis de fruits rouges

Mochi glacé - framboise-litchi, thé vert matcha 5.-
ou mangue-passion

Assortiment de trois mochis 12 .-
Baba au rhum et glace gianduja 12 .-

GLACES ET SORBETS ARTISANAUX
La boule 4.-

Glaces : vanille bourbon, caramel salé, café des Indes, gianduja, pistache.
Sorbets : citron, abricot, framboise, mangue.

Chantilly 1,50.-

Coupe Valaisanne : 2 boules d’abricot et 4 ¢l d'Abricotine 1 .- §
Morand AOP 43 % vol.
Coupe Bloody Berry : 2 boules framboise-fraise et 4 cl d'eau-de-vie 5.-

de framboise Morand 43 % vol.




N MENU DECOUVERTE
CHF 45.-

LES ENTREES

Salade mélée et graines de courge torréfiées
ou

Terrine de sanglier et pickles de légumes

LES PLATS

Osso buco de cerf confit 12 heures sauce au vin rouge et au cassis
garniture de chasse et spatzle

ou

Gambas Black Tiger et sauce curry coco

LES DESSERTS

Créme brilée aux marrons et fleur de sel
ou

Moelleux au chocolat et glace vanille bourbon

Boeuf : Suisse - Chevreuil, cerf et sanglier : UE - Gambas : Vietnam (élevage)
Pain : Allemagne - Bun : Suisse

Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients susceptibles
de provoquer des allergies ou des intolérances.

Prix en CHF - TVA incluse




